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B Confrérie des fins goustiers de Falaise

Adresse Place Guillaume le Conquérant - 14700 Falaise

Sites http://goustiers-de-falaise.over-blog.fr/ https://www.facebook.com/goustiersdefalaise/?locale=fr_fr
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Historique

Développer et diffuser le renom du Pays de Falaise, tant sur le plan touristique que gastronomique et faire apprécier ses ressources
gastronomiques, tant ses charcuteries, ses viandes que ses produits laitiers, son cidre, son Calvados, ses fromages et patisseries ;
participer a toute activité collective dont 1'objectif vise le développement de la production normande dans le respect de la qualité ;
pratiquer entre tous les membres les sentiments d'entraide et d'amitié, dans le respect de I'honneur et des bonnes manieres.

Notre confrérie s'est donnée pour mission le maintien de la qualité et du goiit des produits du terroir. Sa devise est « Pauca sed
bona » ce qui signifie « Peu mais bon ».

Les participants ont la possibilité de s’inscrire dans différentes catégories : saucisses a 1’oignon,
crépinettes, chipolatas et créatives et fantaisies. Depuis quelques années, nous avons une augmentation
de la participation dans les catégories créatives et fantaisies », remarque Francois Martin, grand maitre
de la confrérie. « Avec des produits tres originaux, comme les saucisses au boudin noir, les crépinettes
a la mozzarella. Les jurats étaient en tout cas au rendez-vous de la dégustation. Ils ont, comme le veut
la tradition, débuté par le produit témoin qui donne une base commune pour la notation de tous les
produits. Une premiere dégustation jugée avec une note moyenne de 13,8 sur 20.

La confrérie organise deux concours annuels. L'un se déroule en avril (Saucisses), 1'autre en
octobre (Saucisson a 1'ail). Les produits que nous défendons sont la saucisse a griller (chipolata,
saucisse a 1'oignon, crépinette et saucisse créative), le saucisson a l'ail (fumé ou non), et le sablé.
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